
 

Aperitiv
Sanbitter/ Crodino       4.-

Prosecco DOC Treviso Extra Dry - SOLIGO -                                       0.1 L. 6.20
Aperitivo Casale: aus pürierten Früchte mit Prosecco aufgegossen         0.1 L. 6.90            

Brut Rose´ „Pinot Noir“                                                            0.1 L. 6.90
Hugo`s/ Fresco Spritz                                                                  8.90

Habt Ihr Lust auf ein Klassisches Gericht 
daß ihr nicht auf unserer Tageskarte findet............

     Bitte einfach nachfragen , vielleicht können wir den Wunsch erfüllen.

4 Gänge Überrasschungsmenü
(ab 2 Personen p. P.) € 49.50

                       
                         Unseren offene Weine                             

                                        
                                         WEIßWEIN:                    0,75 Fl.        Glas 0,2

2022er DIANTHA` -Terre Siciliane- (Grecanico/Malvasia) “Cantine Pellegrino”         28.-         8.20
2022er SERAI BIANCO (Trebbiano/Pinot Bianco/Chardonnay)“V.Zenato”           29.-         8.40
2022er MALVASIA -Bianco Basilicata-               “Lagala”                      31.-         8.90
2022er PAJA -Cortese DOC Piemonte-              “Marco Bonfante”                 29.-         8.40

ROSEWEIN:
2022er CHIARETTO BARDOLINO “Domini Veneti”                            29.-        8.40

ROTWEIN:
 2022er GRAN TRIO (Negroamaro, Malvasia und Primitivo) “San Marzano”       28.-        8.20 
2021er IAVA -Montepulciano d`Abruzzo- (Vino Biologico) “Vigna Madre”          29.-       8.40 

 2020er BARBERA D´ASTI -Superiore-  DOCG “Marco Bonfante”        31.-        8.90

Sollten Sie unter einer Lebensmittelallergie leiden, 
informieren Sie uns bitte 

Eine Liste mit Allergenkennzeichnung stellen wir ihnen gerne zu Verfügung









2022er MALVASIA -Bianco Basilicata-               “Lagala”                    31.-         8.90
2022er DIANTHA` -Terre Siciliane- (Grecanico/Malvasia) “Cantine Pellegrino”       28.-         8.20

2022 MARTAGONA -Friulano-  FRIULI COLLI ORIENTALI “Monviert”   31.-         8.90
 2022er PIANACCE -Colli di Luni- (Vermentino aus Ligurien DOC)“Giacomelli” 31.-           8.90

2022er SERAI BIANCO (Trebbiano/Pinot Bianco/Chardonnay)“V.Zenato”       29.-          8.40
 2022er PAJA -Cortese DOC Piemonte-             “Marco Bonfante”                 29.-         8.40
2022er PECORINO Bio/Vegan -Terre di Chieti- “Vigna Madre”               29.-         8.40
2022er GRAN TRIO (Negroamaro, Malvasia und Primitivo) “San Marzano”       28.-        8.20
2020er PRIMITIVO – Puglia IGP - “ CANTELE”                                       29.-         8.40
2021er IAVA -Montepulciano d`Abruzzo- (Vino Biologico) “Vigna Madre”        29.-         8.40 

 2020er BARBERA D´ASTI -Superiore-  DOCG “Marco Bonfante”        31.-        8.90
2020er PRIMITIVO – Puglia IGP - “ CANTELE”                                       29.-         8.40
2022 FRIULANO DOC -FRIULI COLLI ORIENTALI -   “Alturis”                     31.-         8.90
2021 SANGIOVESE -Toscana-  “Caparzo”                                               28.-        8.20

Habt Ihr Lust auf ein Klassisches Gericht 
daß ihr nicht auf unserer Tageskarte findet............

     Bitte einfach nachfragen , vielleicht können wir den Wunsch erfüllen.

4 Gänge Überrasschungsmenü
(ab 2 Personen p. P.) € 49.50

Aktionsangebot:  
2020er MATINONE PRIMITIVO di BASILICATA ” Cantine Crocco”        33.-

Traubensorte: 100% Primitivo  Alkoholgehalt: 14,5%  Ausbau: in Barriquefässern für 8 Monaten
Geschmack: Aromatisch, fruchtig, mild, weich, süß, feine Tannine.  Charakteristik: Rubinrot mit fruchtigen Aromen von Waldbeere.


